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Menu 3 services à 37 €

Menu 5 services ALL IN à 100 €

(Apéritif, mise en bouche, deux entrées, plats, fromages, dessert,

 Sélection de vins, eau, café et mignardises)

Servi midis et soirs 
Cannelloni aux crevettes d’eau douce, crème de parmesan 

et / ou 

Variation de tomates multicolores en diverses préparations
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Pavé de lieu noir, confit de ratatouille, purée au citron et beurre à la livèche
ou

Mignon de porc farci à la tapenade d’olives vertes, 

crème de poivrons rouges au pastis
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Assortiment de fromages (supplément de 8 €)

Glace à la brioche boulangère, abricot rôti au miel et au thym, riz soufflé
Notre carte
L’assortiment de tapas maison à découvrir


« Idéal entre amis pour accompagner l’apéro »
24 €

Les entrées
Fondus aux fromages wallons (Sarté, Œillet du château, Meule du plateau)
17 €

Croquettes de crevettes grises de la mer du nord maison
17 €

Soupe de poissons de méditerranée servie avec croûtons à l’ail et rouille
17 €

Gambas rôtie au beurre de curry, légumes pickles
18 €

Foie gras de canard poêlé, sablé à la rhubarbe pochée
18 €
Foie gras de canard mi cuit (maison), oignon fondant au sirop d’orgeat
18 €
Sashimi de thon rouge sauvage, mayonnaise au wasabi et espuma à la vanille
20 €
Ris de veau meunière, jus acidulé aux champignons
20 € 
Salade de homard, gel aux agrumes, tartare d’ananas (1/2 homard)
30 €
La terre
Risotto végan, déclinaison de légumes en différentes textures
17 €

Ravioles au fromage de chèvre (de Méan) et asperges vertes
19 € 

Tartare de bœuf Aubrac coupé au couteau, condiments et herbes fraîches
21 €


Onglet de bœuf pastrami, grillé à la planche, 

salade et tomates confites maison
23 €

Pavé d’aloyau Aubrac grillé, sauce au poivre vert flambée cognac, frites fraîches
24 €

Mignon de porc farci à la tapenade d’olives vertes, crème de poivrons rouges au pastis 
25 €
Dans l’idée d’un vitello t0nnato, cromesquis de ris de veau et thon rouge 


sauvage mi-cuit
29 €
Côte à l’os Charolaise deux couverts (1 kg), sauce béarnaise et frites fraîches 

(Un seul appoint de cuisson) - prix par couvert
35 €
La mer
Ceviche de dorade au citron vert et herbes fraîches

19 €

Pavé de lieu noir, confit de ratatouille, purée au citron et beurre à la livèche
23 €

Tagliatelles (maison) aux moules de bouchot en persillade au vin blanc
23 €
Joues de lotte à la plancha, sauce chien, brochette de polenta et ananas
28 €
Spaghettini (maison) au homard, tomates fraîches et confites, ail et basilic 
(1/2 homard)

30 €
Dos de cabillaud d’Islande (pêche durable) aux crevettes grises de Zeebrugge (épluchées par nos soins), mousseline au citron vert
30 €

Homard canadien, préparé simplement en belle vue
1/2: 30 € / 60 €
Homard canadien rôti aux herbes et son écrasé de pommes de terre monté à l’huile d’olives
1/2: 30 € / 60 €
Pour les bout’choux
Farfalles à la bolognaise
10 €
Le p’tit burger et ses frites maison
10 €
Poisson pané du jour, purée de bintjes
10 €
Le p’tit steak de bœuf grillé (100 gr), salade du marché et frites maison
10 €
Nous sommes attentifs tous les jours à la traçabilité des 14 allergènes que nous pouvons rencontrer dans la confection de nos plats. Une carte informative est à votre disposition, n’hésitez pas à nous la demander.
Pour finir en douceur

Les fromages

Sélection de fromages frais et affinés de chez Pascal Fauville
12 €

Les desserts

Dame blanche turbinée minute à la vanille de Madagascar
10 €

Fondant au chocolat Valrhona, glace au nougat de Montélimar 
10 €

Crémeux de chocolat noir, glace à la menthe fraîche turbinée minute
 10 €
Glace à la brioche boulangère, abricot rôti au miel et au thym, riz soufflé
 10 €
Café gourmand 
12 €

Thés, cafés et digestifs

Les Boissons chaudes

Café
3,00 €
Expresso
3,00 €

Décaféiné
3,00 €

Thé Damman (*) 
3,40 €

Lait russe
   3,40 €

Cappuccino 
   3,40 €

Théière de thé menthe
6,00 €

Irish Coffee
8,90 €

Italian Coffee
       8,90 €

French Coffee
       8,90 €

(*) Sélection de thés et tisanes Damman 
Earl Grey Yin Zhen * Thé vert Yunnan * Thé vert au Jasmin 
* Rooibos Citrus * Carcadet Fragola * 4 Fruits Rouges
Camomille * Verveine * Tilleul 

Les Liqueurs

Limoncello 
   6,50 €

Amaretto Disaronno
7,50 €

Bailey’s original
7,50 €

Cointreau 
   7,50 €

Sambuca Ramazzotti
7,50 €

Grand Marnier
8,00 €

Drambuie
8,00 €
Eau de Villée
   8,50 €

Poire-Cognac
8,50 €

Liqueur de poire williams
10,00 €
Les Eaux de vie

Armagnac Saint Vivant
8,00 €
Cognac 

Château Bellevue VS 
8,00 €

Grappa
8,00 €

Calvados Boulard


Grand Solage
8,00 €

Vieille prune
       9,00 €
Marc de Gewürztraminer
10,00 €

Mirabelle
10,50 €

Framboise      
10,50 €
Poire williams
11,00 €

Chartreuse verte
12,50 €

Les Rhums

Rhum Matusalem 15 ans

Rhum 3 Rivières 3 ans
       


Gran Reserva
12,00 €

    Cuvée du Moulin
       12,50 €

Les Whiskys

Jack Daniels
8,00 €

Glenfiddich 12 ans
9,50 €

Smokehead
12,50 €
Old Pulteney 12 ans
13,00 €
